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KASEFONDUE INDUKTION

WIR FEIERN
DIE SCHWEIZ

Mit dem diesjahrigen Caquelon verschmelzen zwei grosse
Schweizer Traditionen. Im Gegensatz zu der langen Tradition
des Nationalfeiertages, gewann das Fondue erst in den 1950er
Jahren an Popularitat und Bekanntheit. Heute ist beides nicht
mehr wegzudenken aus der Schweizer Kulturgeschichte und
das neue Bundesfeier Caquelon zelebriert diese Verbundenheit
auf feierliche Art und Weise.

Induktionstauglich

Felerliches
Schwelzermotiv

Caquelon Induktion Bundesfeier
@23cm @ Schwarz 32279

ZUBEHOR

Rechaud* Kirschholz Kasefonduegabeln Teller Classic einzeln
@0 Schwarz/Kirschholz 32042 6 Stick @ Kirschholz 32282 @20cm @ Schwarz 32283
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*Alle Kuhn Rikon Rechauds inkl. gefulltem Pastenbrenner KOCHEN AM TISCH 1



KASEFONDUE

DAS REZEPT DIREKT
AUF IHREM CAQUELON

Das Caquelon ziert ein Schriftzug in Echtgold im liebevoll
kreierten Handlettering-Style. Dank dem Schriftzug lesen
Sie ein klassisches Kasefonduerezept gleich in drei Sprachen
auf dem Caquelon ab. Das farblich passende Rechaud in
Schwarz mit elegantem Goldbrenner rundet das stilvolle
Design ab.

Eleganter Schriftzug
in Echtgold

Caquelon Handlettering
@22cm @ Schwarz 32257

Mit aufgedrucktem
Fohdua-(iezep&

Mini Kdsefondueset Handlettering Schneidebrett Handlettering Kirschholz
fiir 2 Personen 36x25x15cm @ Kirschholz 32259

inkl. Caquelon, Mini-Rechaud*, 2 Kunststoffgabeln

schwarz, Pastenbrenner gefullt. Nur solange Vorrat.

@ 16cm @ Schwarz 32256

Caquelon Induktion Bernhardiner Rechaud* Kirschholz mit Goldbrenner
Nur solange Vorrat. @® Schwarz/Kirschholz 32042

@ 23cm @ Schwarz 32266

Caquelon Induktion Schwinger Rechaud* Melchterli K&se-/Fleischfonduegabeln Kirschholz Rechaud* Simple mit Goldbrenner Riihrkelle Handlettering Kirschholz Teller Handlettering einzeln
@23cm O Weiss 32233 ® Grau/Kirschholz 32059 4 Stuck @ Kirschholz 32099 @® Schwarz pulverbeschichtet 32263 30cm @ Kirschholz 32260 @19cm @ Schwarz 32258

*Alle Kuhn Rikon Rechauds inkl. geftlltem Pastenbrenner KOCHEN AM TISCH 3

2 KOCHEN AM TISCH



KASEFONDUE INDUKTION

DAS AUGE ISST MIT WOHLFUHLMOMENTE
AUF DER ALPWEIDE

Dank den liebevoll kombinierten Motiven aus Kihen und
Edelweiss-Blumen fihlen Sie sich gleich in die prachtige
Schweizer Naturlandschaft versetzt.

Die Caquelons aus Aluminium lassen sich auch bei vollem
Inhalt gut bewegen - sie Uberzeugen mit leichtem Gewicht
und einer kompakten Grosse.

Induktionstauglich

Hochwertiger
Edelstahlgriff

Eignet sich auch
als Wok-Pfanne

NEW

Kédsefondueset Induktion Alpenliebe
inkl. Caquelon, Rechaud Simple*, 4 Kunststoff-
gabeln schwarz, Pastenbrenner gefullt.

@ 22cm @ Schwarz 32275

Caquelon Aluminium Induktion Alpenliebe Kasefonduegabeln Kasefondue Set Induktion Alpweide Caquelon Induktion Alpweide
@22cm @ Schwarz 32274 6 Stlck O Edelstahl 32040 inkl. Caquelon, Rechaud Simple* , 6 Kunststoff- @ 23cm O®@ Weiss/Schwarz 32286
gabeln schwarz, Pastenbrenner gefullt.

@ 23cm O@ Weiss/Schwarz 32287

Rechaud* Simple Caquelon Aluminium Induktion Caquelon Aluminium Induktion Kuhn Rikon Swiss Design Rechaud* Keramik Caquelon Induktion Classic Caquelon Induktion veredelt mit Kristallen
@® Schwarz pulverbeschichtet 32019 @22cm @Rot 32249 @ 22cm @ Schwarz 32007 @® Schwarz 32246 @23cm @ Schwarz 32189/32284** Nur solange Vorrat.

@ 23cm @ Schwarz 32245

4 KOCHEN AM TISCH *Alle Kuhn Rikon Rechauds inkl. gefulltem Pastenbrenner **Neue Art. Nr, bestellbar sobald vorherige Art. Nr. nicht mehr verfugbar KOCHEN AM TISCH 5



ALLES AUS |

Caquelon Induktion Eisenguss Alpweide
inkl. Caquelon, Rechaud Melchterli, 6 Kirsch-
holzgabeln, Pastenbrenner gefullt.

@24cm @Rot 32276

-

(

Rechaud* Melchterli
® Grau/Kirschholz 32059

Caquelon Induktion Eisenguss Alpweide
@ 24cm @Rot 32273

Kasefonduegabeln
6 Stlck @ Kirschholz 32282

Caquelon Induktion Eisenguss
@20cm @ Rot 32008
@ 24cm @ Rot 32056
@20cm @ Schwarz 32221
@ 24cm @ Schwarz 32209

Kasefondueset Induktion Eisenguss
inkl. Caquelon, Rechaud Simple*, 6 Kunststoff-
gabeln schwarz, Pastenbrenner gefillt.

@24cm @Rot* 32236

6 KOCHEN AM TISCH

Mini-Kasefondueset Karo Hirsch

fiir 2 Personen

inkl. Caquelon, Mini-Rechaud*, 2 Kirschholzgabeln,
Pastenbrenner gefullt. Nur solange Vorrat.

@ 16cm O®@ Weiss/Rot* 32207
(’_’I —
. e
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Rechaud* Wire
O Edelstahl 32017

Caquelon Induktion Karo Hirsch
Nur solange Vorrat.

@ 23cm O®@ Weiss/Rot 32181

Keramik Caquelon Classic
@22cm @Rot 32185

Teller Classic einzeln
@19cm @Rot 32091

Teller Classic einzeln
@20cm O Weiss 32223

*Alle Kuhn Rikon Rechauds inkl. gefulltem Pastenbrenner

KOCHEN AM TISCH



KASEFONDUE INDUKTION

SO GOLDIG SCHMECKT
DIE SCHWEIZ

Das Goldglocke-Caquelon entzickt mit dem Scherenschnitt-
Aufdruck bestehend aus grasenden Kihen mit Glocken aus
Echtgold. Das filigrane Blumenband rundet das liebevolle
Design ab. Zusammen mit den passenden Fonduetellern und
den Tassen ist diese Serie ein harmonisches Produkt-Ensemble,
an dem Sie lange Freude haben werden. Selbstverstandlich ist
es fUr alle Herdarten geeignet, Induktion inklusive.

Mini-Caquelon Goldglocke
@ 16cm O®@ Weiss/Schwarz 32251

Kéasefondueset Induktion Goldglocke
inkl. Caquelon, Rechaud* Kieferholz , 6 Kirschholzgabeln,

Pastenbrenner gefullt. Caquelon Induktion Goldglocke
@23cm O®@ Weiss/Schwarz 32243/32289** @23cm O®@ Weiss/Schwarz 32218/32288**
v a , ﬂ l;“
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Tasse Goldglocke Teller Goldglocke einzeln Rechaud* Kirschholz mit Goldbrenner
2.8dl O® Weiss/Schwarz 32252 @20cm O Weiss 32253 @® Schwarz/Kirschholz 32042

8 KOCHEN AM TISCH **Neue Art. Nr, bestellbar sobald vorherige Art. Nr. nicht mehr verfligbar




IM TEAM UNSCHLAGBAR

Kasefondueset Induktion Goldglocke
inkl. Caquelon, Rechaud* Kieferholz,
6 Kirschholzgabeln, Pastenbrenner gefillt.

@ 23cm O®@ Weiss/Schwarz 32243/32289**

Kasefondueset Induktion Alpina
Inkl. Caquelon, Rechaud* Kieferholz,
6 Bambusholzgabeln, Pastenbrenner geflllt.

@23 cm
@ Schwarz/Dekor Edelstahlapplikation* 32089/32285**

Kasefondue Set Induktion Alpweide
inkl. Caquelon, Rechaud Simple*, 6 Kunststoffgabeln
schwarz, Pastenbrenner gefullt.

@ 23cm @O Schwarz/Weiss 32287

10 KOCHEN AM TISCH **Neue Art. Nr, bestellbar sobald vorherige Art. Nr. nicht mehr verfligbar

KASEFONDUE

Kasefondueset Karo Kuh
Inkl. Caquelon, Rechaud Simple*, 6 Kunststoffgabeln
schwarz, 6 rote Teller, Pastenbrenner gefullt.

g 22cm @Rot 32047

Kasefondueset Alphornblaser
inkl. Caquelon, Rechaud*, 6 Kunststoffgabeln
schwarz, Pastenbrenner gefullt.

@22cm @Rot* 32178
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Kasefondueset Suisse
inkl. Caquelon, Rechaud*, 6 Kunststoffgabeln
schwarz, 6 rote Teller, Pastenbrenner gefullt.

@22cm @Rot* 32010

Mini-Kasefondueset Alphornblaser
fiir 2 Personen

inkl. Caquelon, Mini-Rechaud*, 2 Kunststoff-
gabeln Schwarz, Pastenbrenner geflllt.

@ 16cm @Rot* 32033

(NEW

Caquelon Induktion Eisenguss Alpweide
inkl. Caguelon, Rechaud Melchterli, 6 Kirsch-
holzgabeln, Pastenbrenner gefullt.

@24cm @Rot 32276

*Alle Kuhn Rikon Rechauds inkl. geftlltem Pastenbrenner KOCHEN AM TISCH 11



EIN KLASSISCHES KASE-
FONDUE GEHT IMMER

Kasefondue
Grundrezept fir
& Personen

Zutaten
900-1200g Kasemischung
von ihrem Kasehandler, oder:

4009 Greyerzer mild

40049 Greyerzer rezent

3009 Appenzeller

100g Emmentaler
1kg Weissbrot

6 TL Maisstarke, gestrichen
(z.B. Maizena)

600 ml Weisswein, trocken
(z.B. Fendant oder Gutedel)

3TL Zitronensaft

6 Knoblauchzehen, mittelgross,
grob gehackt

Weitere Informationen und noch
mehr Fondue-Sorten aus den
naturli-Tonsteinkellern unter:
www.naturli-ag.ch

e

et

A

Kase entrinden und auf der Alle Zutaten in das Erhitzen und dabet
Kiichenreibe grob reiben Caquelon geben. standig rihren,

Zubereitung

Das Brot in mundgerechte Wrfel schneiden.
Greyerzer, Appenzeller und Emmentaler mit grober
Raffel reiben. Den Kase in das Caguelon geben.
Maisstarke darlberstreuen, Weisswein, Zitronensaft
und Knoblauchzehen dazugeben.

Die Mischung auf grosser Hitze erwarmen, bis der
Wein zu kochen beginnt, dann auf mittlere Hitze
zurlckstellen. Dabei standig mit einer Kelle rthren.
Beim Ruhren darauf achten, dass die Kelle immer
in Kontakt mit dem Caquelon-Boden bleibt, damit
der Kase nicht anbrennt. Sobald sich eine sémige
Masse bildet, die Hitze erhéhen, bis das Fondue auf-
kocht. 1-2 Minuten kocheln lassen und mit Pfeffer,
Muskatnuss und Paprika abschmecken.

Brenner im Rechaud anziinden und das Caquelon
mit der kochenden Fonduemasse drauf stellen und
sofort mit den auf Fonduegabeln aufgespiessten
Brotwirfeln weiterrihren.

Wahrend des Essens darauf achten, dass die Kase-
masse immer gut durchgerthrt wird. Jetzt nur noch
lhre favorisierte Beilage wahlen (siehe Tipps fur
Kasefondue) und der Fondue-Plausch wird zum
feinen Geschmackserlebnis. En Guete!

Tipps fiir das Kasefondue

Kenner und Astheten legen genauso grossen Wert
auf einen schoén gedeckten Tisch wie auf ein feines
Essen. Uberraschen Sie Ihre Gaste mit einem nicht
alltaglichen Kasefondue und speziellen Beilagen.

Rassig Verfeinern Sie die traditionellen
Kasemischungen mit Appenzeller oder Roquefort.

Knusprig Reichen Sie anstelle von Weissbrot
Nussbrot und Pain paillasse.

Feurig Wenn Sie es gerne scharf mégen, wlrzen
Sie das Kasefondue zusatzlich mit griinen Pfeffer-
kérnern oder geschnetzelten Peperoncini.

Fruchtig Servieren Sie Birnen- und Apfelschnitze
sowie Trauben als erfrischende und leichte Beilagen.

Knackig Reichen Sie als Beilagen kurz angekochtes
Gemuse, zum Beispiel Ruebli, Kartoffeln, Blumenkohl,
Broccoli, Zwiebeln, Champignons.

Wiirzig Verfeinern Sie das Kasefondue mit Oregano.

12 KOCHEN AM TISCH

Naturli Zarioberland AG




GLANZENDE AUSSICHTEN
FUR FLEISCHLIEBHABER

SN ..

Elegante Fondue-Chinoise-Sets
in zwei AusfUhrungen.

Eine gekonnte Verbindung
von Design und Funktion

Hergestellt aus
hochwertigem Chromstahl

Fleischfondueset Zermatt

inkl. Fleischfonduetopf Edelstahl matt, Spritzschutz,
Rechaud*, 6 Kirschholzgabeln mit Kreismarkierungen,
Pastenbrenner gefllt.

@15cm 2L O Edelstahl 32212

ﬁ;-‘-f
Fleischfondueset Sphere i ""_’:f.-ﬂj,_"j"‘ ]
Inkl. Fleischfonduetopf Edelstahl glanzend, " i ‘:”‘_.v‘l'l
Spritzschutz, Rechaud*, 6 Fleischfonduegabeln -

mit Kreismarkierungen, Pastenbrenner gefullt. z
@1l6cm 3L O Chromstahl 32211

—
-

COLORI® Titanium Santokumesser Fleischfonduegabeln Kirschholz
28cm O Graphit 26583 6 Stlck @ Kirschholz 32281

14 KOCHEN AM TISCH *Alle Kuhn Rikon Rechauds inkl. gefulltem Pastenbrenner




RACLETTE

.. ROMANTISCHES TETE-A-TETE

BEI KERZENSC

-

WEITERE FARBEN

® Rot  32108*

O Silber 32109* O Gold matt  32169* ® Kupfer 32171*

Zauberhafte Lichtstimmung
durch ausqgestanzte
Schweizer ALPeM

=,

Kerzenset

fur Kuhn Rikon Raclette-Sets

12 Stuck 32250 .‘

Mini-Racletteset* Alpengliihen
inkl. 3 Kerzen, Pfannchen und Schaber

® Schwarz 32237
@ Rot 32172

Raclette-Pfannchen
far Kuhn Rikon Raclette-Sets

® Schwarz 19152

16 KOCHEN AM TISCH *inkl. 3 Kerzen, Pfannchen und Schaber

b : 1 x
. R

Raclette mit selbst eingelegten Rosmarin-Birnen

Mini-Raclette: Fur 4 Personen (fur 4 Personen empfehlen wir 2 Mini-Raclette Sets)

Vorbereitung Zubereitung
Birnen waschen, schélen, entkernen und Zucker in Kasserolle hellbraun karamelisieren, mit Weisswein, Wasser ablé-
in Wurfelchen von ca. 5 mm schneiden. schen, Senf beigeben, aufkochen und mit Salz, Pfeffer aus der Muhle wirzen.

Anschliessend leicht sieden lassen, bis sich der Zucker aufgeldst hat. Birnen-
wurfelchen hinzuflgen, bissfest kdcheln lassen, Rosmarinzweige beigeben,
nochmals aufkochen, mit Williams-Schnaps parfimieren und zugedeckt neben
dem Herd 30 Minuten ziehen lassen. Anschliessend Rosmarin entfernen, zupfen,
fein hacken und beiseite stellen. Birnenwdurfelchen von der FlUssigkeit trennen
und Williams Flussigkeit kiihl stellen. Rosmarin-BirnenwUrfelchen auf den

» 509 Zucker Raclette Kase verteilen, auf Wunsch mit wenig gehacktem Rosmarin bestreuen
» 1dl Weisswein und Raclette Kase zur gewiinschten Stufe schmelzen lassen.

Zutaten
» 2 Birnen /4009 z.B. Gute Louise,
Alexander oder Forelle

» 1dl Wasser

» 20g Senf mild Weitere Informationen und noch mehr Raclette-Sorten aus den
» 2 Rosmarinzweige von 8cm Laénge naturli-Tonsteinkellern unter: www.naturli-ag.ch

» 3EL Williams-Schnaps

» Salz, Pfeffer aus der Muhle

KOCHEN AM TISCH
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ZUBEHOR

STILVOLL EINHEIZEN

Inkel. Aluminium
N&rmevar&ailpla&&a

Rechaud* Kuhn Rikon Rechaud* Wire
Swiss Design O Edelstahl 32017
® Schwarz/Keramik 32246

Rechaud* Spezial
mit Alu-Warmeverteilplatte

O Pulverbeschichtet 32199

Rechaud* Kirschholz
mit Silberbrenner matt
0@ Silber/Kirschholz 32239

Rechaud* Schweizer Kreuz Rechaud* Simple Rechaud* Simple Mini Rechaud* Simple
@ Schwarz pulverbeschichtet 32198 @ Schwarz pulverbeschichtet 32019 mit Goldbrenner mit Goldbrenner
® Schwarz pulverbeschichtet 32263 ® Schwarz pulverbeschichtet 32254

i

Rechaud* Kirschholz
@0 Schwarz/Kirschholz 32042

Rechaud* Melchterli
® Grau/Kirschholz 32059

Mini-Rechaud* Melchterli
® Grau/Kirschholz 32244

Rechaud* Modern
0@ Silber/Kirschholz 32098

In jedem Rechaud
enthalten,

L O
-y @““"’

T
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Kerzenset 12 Stiick
far Kuhn Rikon Raclette-Sets

12 Stuck 32250

Warmeverteilerplatte
Unsere Empfehlung fur eine
optimale Warmeverteilung bei
Keramik Caquelons.

Brennpaste fiir
Kuhn Rikon Brenner
3Stick 8809 32043 @15cm O Alu 32045

Pastenbrenner
geflllt mit Brennpaste 32046

18 KOCHEN AM TISCH *Alle Kuhn Rikon Rechauds inkl. geftlltem Pastenbrenner

TELLER UND GABELN

JETZT WIRD AUFGETISCHT

Rihrkelle Handlettering
Kirschholz Kirschholz
30cm @ Kirschholz 32260 36x25x15cm @ Kirschholz

Teller Goldglocke einzeln
@20cm O Weiss 32253

Teller Classic einzeln
@20cm O Weiss 32223

Schneidebrett Handlettering

32259

e —

Teller Eierschale
@ 20cm Eierschalenweiss 32240

Teller Handlettering einzeln
@ 19cm @ Schwarz 32258

Teller Classic einzeln
@20cm @ Schwarz 32283
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Teller Classic einzeln
@19cm @Rot 32091

Kasefonduegabeln
6 Stick @ Kirschholz 32282

Kasefonduegabeln
6 Stick @ Bambus 32205

Kasefonduegabeln
6 Stuck @ Kunststoff Rot/Dekor Schweizer Kreuz 32206

Kasefonduegabeln
6 Stick @ Edelstahl 32040

Kése-/Fleischfonduegabeln
6 Stluck @ Kunststoff Schwarz 32039

Kése-/Fleischfonduegabeln
4 Stuck @ Kirschholz 32099

Fleischfonduegabeln
6 Stlick @ Edelstahl/Dekor Schwarze Kreismarkierung 32208

Fleischfonduegabeln
6 Stuck @ Kirschholz 32281

KOCHEN AM TISCH 19



SCHENKEN MACHT GLUCKLICH

Alle Artikel erhaltlich solange
der Vorrat reicht.

Eare ERE ERE

Kdsefondueset Schweizer Kreuz Relief Caquelon Induktion Heimatliebi Caquelon Induktion Goldchueli
inkl. Caquelon, Rechaud*, 6 Kunststoffgabeln rot, @ 23cm O@ Weiss/Rot 32219 @ 23cm Eierschalenweiss 32217
6 rote Teller, Pastenbrenner gefullt.

@22cm @Rot* 32202

o o

Kasefondueset «l love Switzerland» Caquelon Aluminium Induktion Caquelon Induktion Platin
inkl. Caquelon, Rechaud Simple*, 6 Kunst- @ 22cm @ Ultraviolett 32248 @ 23cm @@ Platin/Schwarz 32234
stoffgabeln schwarz, Pastenbrenner gefllt. @22cm O Gold 32264

@ 22cm @ Schwarz 32242

20 KOCHEN AM TISCH *Alle Kuhn Rikon Rechauds inkl. gefulltem Pastenbrenner
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WIR FEIERN 75 JAHRE
SCHELLEN-URSLI

Im August 2017 hat Kuhn Rikon die traditionsreiche
«Rheinfelder Keramik» GUbernommen. Seitdem fUhren wir
mit talentierten Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern eine
der letzten Keramik-Manufakturen in der Schweiz und
feiern dieses Jahr bereits Jubildaum.

Die BUndner Traditionsgeschichte «Schellen-Ursli» erschien
im Jahr 1945 und gehért zu den bekanntesten Bilder-
blchern der Schweiz. Wer heute durch das Engadin reist,
trifft auch 75 Jahre spater noch immer auf die Spuren des
Schellen-Ursli.

Mit unseren Produkten wird der Geschichte auf liebevolle
Art neues Leben eingehaucht. Alleine das Betrachten
der einzigartigen Geschirrlinie bereitet viel Freude, ebenso
die Wahrnehmung der sorgfaltigen Verarbeitung.

Jedes Exemplar ist ein besonderes Unikat.

DER HEIMAT VERBUNDEN

Alois Carigiet (* 30. August 1902 Trun, Graublnden; * 1. August 1985 Trun) war bekannt fir seine
Arbeiten als Schweizer Maler, Zeichner, Lithograf und Kinderbuchautor. Seine drei bekanntesten
Bilderbuchwerke sind: «Schellen-Ursli», «Der grosse Schnee» und «Flurina und das Wildvogelein».
Speziell das Buch «Schellen-Ursli» mit Texten von Selina Choénz fuhrte zu nationaler Berthmtheit.
Der Bezug zur Engadiner Natur und Landschaft ist in den Zeichnungen von Alois Carigiet allge-
genwartig. Die einzigartigen Carigiet Malereien finden sich in den Rheinfelder Keramikprodukten
wieder. Die manuelle Herstellung und die kunstvoll von Hand aufgemalten Motive verleihen dem
einzigartigen Geschirr den Charakter von Unikaten.

Carigiet, SCHELLEN-URSLI © 1971 Orell FUssli, Zurich
Carigiet, FLURINA UND DAS WILDVOGLEIN © 1971 Orell Fussli, Zurich

KOCHEN AM TISCH




PERSONLICHE GESCHENKE
FUR BESONDERE MENSCHEN

Sie wollen ein individuelles Geschenk mit personalisiertem
Schriftzug? Dann sind Sie hiet. genatifichtigiSie wahlen
lhr Lieblingsprodukt aus und@insere Keramikmalerififier
personalisieren es dann in liebevoller ijdarbeit incﬂv

far Sie. - Y

L1
i

N

—

) -
r -

-

Das Formular far das Personalisieren** und zusatzliche
Informationen finden Sie auf unserer Website
www.kuhnrikon.com > Fondue > Personalisieren

Folgende Artikel kdnnen personalisiert werden:

» Teller » Krug

» Tasse » Kindertasse Bitte beachten Sie, dass flr das Personalisieren Zusatzkosten von CHF 12.00

» Kinderteller » Schale (bis 10 Zeichen), CHF 15.00 (11 bis 25 Zeichen) oder CHF 25.00 (26 bis 45
Zeichen) zuséatzlich zum Preis des Produktes verrechnet werden. Ebenfalls
fallen Lieferkosten von CHF 7.90 unter einem Bestellwert von CHF 80.00 an.

Achtung!

Personalisierte Produkte kdnnen nur mit Rechnung beglichen werden.

Caquelons k&dnnen nicht personalisiert werden. Bei personalisierten Produkten entfallt das Riickgaberecht.

2 KOCHEN AM TISCH **Personalisieren ist nur innerhalb der Schweiz moglich.

«WEIT VON HIER, DA WOHNT

EIN BUBLEIN SO WIE IHR»

Die einzigartigen Malereien von Alois Carigiet finden sich
in den Rheinfelder Keramikprodukten wieder. Die manuelle

=

—

SWISS
MADE

Caquelon Carigiet Ursli
@17 cm 39203 Rechaud* Melchterli Kirschli Ursli
@ 20cm 39204 @@ Grau/Kirschholz 32059 39353

Krug klein Ursli

0.25L 39602

Krug mittel, Ursli

1.0L 39603

Krug groB, Ursli Ziindholzschachtel klein Ursli mit Glocke Zindholzschachtel Ursli
1.5L 39601 6.3x4cm 39703 11.5x6.5cm gross 39710

6.3x4cm klein 39700

Carigiet Produkte sind aus Lizenzgrinden nicht fur alle Kunden verfagbar. *Alle Kuhn Rikon Rechauds inkl. gefulltem Pastenbrenner KOCHEN AM TISCH 3



HOCH OBEN IN.DEN
IST ES AM_.SGHONS

—rl

.

Teller Ursli
@2lcm 39120

" i/

Kinderteller Ursli Kindertasse Ursli Miislischale Ursli Tasse Ursli
@ 18 cm hoher Rand 39509 2.0dl 39340 @ 14cm 39483 2.8dl 39452

Kinderset Ursli
Kinderteller @ 18 cm hoher Rand
und Kindertasse 2.0dl 39540

4 KOCHEN AM TISCH

KOMMT MIT INS
BUNDNERLAND

#

Teller Ursli am Tisch Tasse Ursli am Tisch Teller Ursli Tanz am Brunnen
@2lcm 39115 2.8dl 39453 @21lcm 39106

*
Teller Ursli‘s Haus mit Eltern Teller Ursli auf dem Steg Kinderteller Ursli auf dem Steg
@21lcm 39122 @21lcm 39117 @ 18cm hoher Rand 39512

KOCHEN AM TISCH 5



RHEINFELDER KERAMIK

MIT DEM «CHALANDAMARZ»
DEN WINTER AUSTREIBEN

Die verschiedenen Stationen aus der Geschichte des Schellen-Ursli
finden sich auf den Schmuckstlcken aus Keramik wieder. Sie sind
beispielsweise erhaltlich als Schale, Teller, Tasse oder Zindholz-
schachtel und lassen sich vielfaltig einsetzen.

e hoher Rand

“~—_ Ursli am Tor

Handgemalk
Schale Ursli am Tor
@29cm hoher Rand 39012 \ 2B, zum Servieren von
Suppen, Salak oder

Fruchten

Teller Ursli am Tor Kinderteller Ursli am Tor Teller Ursli kommt heim
@ 21lcm 39116 @ 18cm hoher Rand 39511 @21lcm 39118

Tasse Ursli am Tor Kindertasse Ursli am Tor Ziindholzschachtel klein Ursli am Tor
2.8dl 39454 2.0dl 39343 6.3x4cm 39702

6 KOCHEN AM TISCH




RHEINFELDER KERAMIK

OB GROSS, OB KLEIN .4/ W 2 URSLI MIT
ALLE LIEBEN FLUR : LW SEINER GLOCKE

T S s .

e hoher Rand

~—_ Ursli schlaft
auf Glocke

Handgemalk

SN 2B zum Servieren von
Schale Ursli schléft auf Glocke Su.ﬂae\r\, Salat oder
@29cm hoher Rand 39013 Fruchbten

Teller Flurina auf Fels Miislischale Flurina mit Huhn Teller Flurina mit Huhn Kinderteller Ursli schlaft auf Glocke Teller Ursli schladft auf Glocke Miislischale Ursli schldft auf Glocke
@ 2lcm 39107 @ 1l4dcm 39486 @2lcm 39127 @ 18cm hoher Rand 39515 @21lcm 39121 @ 14cm 39485

-

Kinderteller Flurina auf Fels Tasse Flurina mit Huhn Kinderteller Flurina mit Huhn Tasse Ursli schlaft auf Glocke Teller Ursli holt Glocke Kinderteller Ursli holt Glocke
@ 18 cm hoher Rand 39516 2.8dl 39459 @ 18cm hoher Rand 39517 2.8dl 39456 @21lcm 39119 @ 18cm hoher Rand 39513

8 KOCHEN AM TISCH KOCHEN AM TISCH 9



RHEINFELDER KERAMIK

BUNTES TREIBEN‘
BEIM ALPAUFZUG

SWISS
MADE

Rechaud* Melchterli
@@ Grau/Kirschholz 32059

Caquelon Carigiet Alpaufzug
@ 17cm 39202
@20cm 39200

Teller Flurina mit Geiss Teller Ursli mit Geiss Zindholzschachtel gross Ursli mit Geiss
@21lcm 39125 @2lcm 39126 11.5x7cm 39716

&em hoher Rand

Kinderteller Ursli mit Geiss Kindertasse Ursli mit Geiss Tasse Ursli mit Geiss Miislischale Ursli mit Geiss
@ 18cm hoher Rand 39514 2.0dl 39341 2.8dl 39455 @ 1l4dcm 39484

“~_ Flurina und Ursli
AL.mu.fzug

Handgemalk

Schale Alpaufzug

Die Form des klassischen ,Brottellers* haben unsere Rheinfelder
Keramikerinnen in eine vielseitig einsetzbare ,Schale” umgewandelt. S“PPQV\; Salat oder
Diese bietet nun viele Einsatzmdglichkeiten und somit viel Freude Fruchbten

im Kuchenalltag. Die handbemalten Schalen eignen sich wunderbar

zum Servieren von Suppen, Salat, Frichten, Fleisch, Teigwaren oder

Reis, Gemuse, Guetsli oder eben auch Brot.

2B, zum Servieren von

i

Kinderteller Flurina mit Geiss Kindertasse Flurina mit Geiss Tasse Flurina mit Geiss Miislischale Flurina mit Geiss
@ 29cm hoher Rand 39015 @18 cm hoher Rand 39502 2.0dl 39342 2.8dl 39450 g 14cm 39481

10 KOCHEN AM TISCH *Alle Kuhn Rikon Rechauds inkl. gefulltem Pastenbrenner KOCHEN AM TISCH 11



RHEINFELDER KERAMIK

ANGEKOMMEN AUF
DEM MAIENSASS

Handbemalk
in der Schweiz

SWISS ;
MADE
Caquelon Maiensdss

@ 17cm 39220
@20cm 39219

Kasefonduegabeln
6 Stiick @ Kirschholz 32282

Rechaud* Melchterli Schale Maiensdss
® Grau/Kirschholz 32059 @ 29cm hoher Rand 39014

Teller Flurina auf Fels Teller Ursli und Flurina Alphiitte
@21lcm 39107 @2lcm 39114

Teller Ursli und Flurina auf Heuwagen
@21lcm 39113

12 KOCHEN AM TISCH *Alle Kuhn Rikon Rechauds inkl. gefulltem Pastenbrenner




RHEINFELDER KERAMIK

WINTERWUNDERLAND
UND SCHLITTENFAHRT

-

. Handbemalk
in der Schweiz

SWISS
MADE

Caquelon Schlittenfahrt
@ 17cm 39208
@20cm 39209

|
=
= =
Kasefonduegabeln Rechaud* Melchterli
6 Stlck @ Kirschholz 32282 @@ Grau/Kirschholz 32059

Teller Schlittenfahrt Miislischale Schlittenfahrt
@2lcm 39109 @ 1l4cm 39482

Krug Schlittenfahrt
2.0L 39604

Kinderteller Schlittenfahrt Tasse Schlittenfahrt
@18 cm hoher Rand 39508 2,8dl 39451

*Alle Kuhn Rikon Rechauds inkl. gefulltem Pastenbrenner KOCHEN AM TISCH 15




BEIM FONDUE H Eh’l
TRADITIONEJ‘\J" |

Kdsefondueset Schellen-Ursli BASIC 10-teilig
inkl. Caquelon 4 Personen, 4 Gabeln Kischholz, Rechaud
Melchterli*, 4 Teller (Sujet gem. Bild) Pastenbrenner gefullt.

@20cm 39909

16 KOCHEN AM TISCH *Alle Kuhn Rikon Rechauds inkl. gefulltem Pastenbrenner

RHEINFELDER KERAMIK

ALOIS CARIGIETS
LIEBSTE KINDER

Kinderteller Ursli holt Glocke
@18 cm hoher Rand 39513

Kinderset Ursli Kinderteller Ursli schlaft auf Glocke
Kinderteller @ 18 cm hoher Rand @ 18cm hoher Rand 39515
und Kindertasse 2.0dl 39540

Kinderteller Ursli auf dem Steg
@18 cm hoher Rand 39512

Kindertasse Ursli am Tor Kinderteller Ursli am Tor
2.0dl 39343 @18 cm hoher Rand 39511

Kinderteller Schlittenfahrt
@18 cm hoher Rand 39508

Kindertasse Flurina auf Fels Kinderteller Flurina auf Fels
2.0dl 39344 @ 18cm hoher Rand 39516

Kinderteller Flurina mit Huhn
@18 cm hoher Rand 39517

Kinderset Ursli mit Geiss Kinderset Flurina mit Geiss
Kinderteller @ 18 cm hoher Rand und Kinderteller @ 18 cm hoher Rand und
Kindertasse 2.0dl 39541 Kindertasse 2.0dl 39542

KOCHEN AM TISCH 17



KINDER UND |IHRE
LUSTIGE TIERWELT

hervorragend fur den Genuss von-Mile

brétchen. Jedes Motivitiberzeugt mit eig

ein wunderbares Prasent flr Kinder 5y
3 ra

Kinderteller Maus Kindertasse Schildkrote
@ 18cm hoher Rand 39524 2.0dl 39328

‘c...‘gh_i el

Kindertasse Maus Kinderteller Schildkrote
2.0dl 39326 @18 cm hoher Rand 39526

Kinderteller Elefant
@ 18cm hoher Rand 39525

Kindertasse Elefant

2.0dl

39327

Kindertasse Waschbéar
2.0dl 39329

.

Kinderteller Waschbar
@18 cm hoher Rand 39527

RHEINFELDER KERAMIK

18 KOCHEN AM TISCH

Kinderteller Piratin
@ 18cm hoher Rand 39518

Kindertasse Piratin
2.0dl 39320

Kinderteller Feuerwehrmann
@ 18cm hoher Rand 39521

Kindertasse Feuerwehrmann
2.0dl 39323

Kindertasse Fahrrad
2.0dl 39322 @ 18 cm hoher Rand 39519

x5

Kinderteller Fahrrad
@18 cm hoher Rand 39520 2.0dl 39321

Kindertasse Pirat
2.0dl 39325 @ 18cm hoher Rand 39522

Kinderteller Pirat
@18 cm hoher Rand 39523 2.0dl 39324

Kinderteller Prinzessin

Kindertasse Prinzessin

Kinderteller Ritter

N

Kindertasse Ritter

KOCHEN AM TISCH 19



. . KINDERSETS FUR
STRAHLENDE KINDERAUGEN

Kinderset Feuerwehr Kinderset Prinzessin

Kinderteller @ 18 cm hoher Rand o Kinderteller @ 18 cm hoher Rand e
und Kindertasse 2.0dl 39550 1 & und Kindertasse 2.0dl 39551

Kinderset Maus Kinderset Schildkréte

Kinderteller @ 18 cm hoher Rand Kinderteller @ 18 cm hoher Rand

und Kindertasse 2.0dl 39552 und Kindertasse 2.0dl 39553

KOCHEN AM TISCH 21



VOM APPENZELL
UND STEINBOCKEN

Das Appenzell steht als Motiv far urige Schweiz und
_Verbundenheit m|t wundersghonen Landschaften und
Tieren. Die |ebend|gen @[ﬁerszgnen mit Kahen und

Kuhglock‘n wu.r r) rpretlert und von.unseren

«Konig der Berge» wird der Steinbock gerne
genannt. Das beliebte Schweizer Wildti

mit seinen imposanten Hornern
dem Bergsujet-Dekor von un

 Kerami Ier andgemaltt Die helle Glasur im malerinnen neu interpretie

__j_,f Ef"érstéhﬁl t n verlelht dem Geschirneine moderne

B - =

SWISS

MADE SWISS

MADE

Caquelon Appenzell : - Kasefonduegabeln
@20cm 39222 6 Stick @ Kirschholz 32282

Caquelon Steinbock Miislischale Steinbock Ziindholzschachtel gross Steinbock
@20cm 39221 @ 14cm 39487 11.5x 7cm 39717
Rechaud* Melchterli Tasse Appenzell Teller Appenzell Schale Steinbock Tasse Steinbock Teller Steinbock
® Grau/Kirschholz 32059 2.8dl 39461 @2lcm 39129 @ 29cm hoher Rand 39016 2.8dl 39460 @21lcm 39128

22 KOCHEN AM TISCH *Alle Kuhn Rikon Rechauds inkl. gefulltem Pastenbrenner KOCHEN AM TISCH 23
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