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TEMPS DE NIVEAU DE QUANTITE DE LIQUIDE
CUISSON (EN MIN.) CUISSON

LEGUMES
Asperges (blanches) 8 jusqu’a la grille perforée, au moins 1dl
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Boeuf en daube
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Les temps de cuisson mentionnés dans le tableau suivant peuvent légerement varier

en fonction du produit, su stockage et de la qualité des aliments. | Art. 41905
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DUROMATIC® TABLEAU DES TEMPS DE CUISSON
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TEMPS DE NIVEAU DE QUANTITE DE LIQUIDE
CUISSON (EN MIN.) CUISSON

AGNEAU

Pommes de terre: laisser évacuer la vapeur lentement
(Les pommes de terre primeurs exigent un temps de cuisson réduit jusqu’a un tiers)

Trempés pendant la nuit ou pendant 12 heures. Lorsqu’ils n’ont pas été trempés, le temps
de cuisson sera plus long d’env. Un tiers. Les légumes ne doivent étre salés qu’apres la
cuisson, pour éviter de prolonger la cuisson!

Les temps de cuisson mentionnés dans le tableau suivant peuvent Iégerement varier

en fonction du produit, su stockage et de la qualité des aliments. | Art. 41905

HEHCO tOldes sl o v am i v e e Lt 3 x plus d’eau que d'aliments 1: 3
Lentilles vertes et brunes et 1 sans 3 x plus d’eau que d'aliments 1: 3
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Pois chiches 7 1 3 x plus d’eau que d’aliments 1: 3
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