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Zurich, avril 2025. Particulièrement solides et durcis à la glace, les couteaux de la 

nouvelle gamme ICED de Kuhn Rikon font de la coupe un jeu d’enfant. Forts d’une 

conception SWISS DESIGN durable et de qualité, les couteaux sont parfaits pour une 

utilisation quotidienne. La gamme comprend aussi de belles planches à découper 

fonctionnelles et durables ainsi qu’un bloc à couteaux assortis. Par ailleurs, Kuhn 

Rikon étoffera son assortiment à l’automne avec la nouvelle collection Culinary 

FORGED, des couteaux forgés garants d’une précision maximale.  

 

Quand design suisse et acier pour lames allemand se rencontrent – les nouveaux couteaux 

ICED sont de parfaits compagnons du quotidien en cuisine, pour celles et ceux qui aiment 

débiter les aliments comme des pros. Fabriqués en acier de qualité et sublimés par un 

processus innovant de durcissement à la glace, ils peuvent se targuer de lames sensiblement 

plus robustes qui restent tranchantes pendant longtemps.  

 



 

Du manche à la lame 

Le manche ergonomique riveté apporte un équilibre optimal. Lesté, il tient parfaitement en main 

et assure ainsi une coupe fluide. Il établit de nouvelles références en termes de qualité et de 

longévité, mais aussi au niveau du design grâce à son revêtement moderne en titane. 

 

Bloc à couteaux ICED en bambou 

 

 

Pour avoir le bon couteau à portée de main, rien ne vaut un bloc à couteaux comme le modèle 

ICED en bambou durable. Sa façade en plexiglas transparent donne un aperçu des lames 

disponibles. Le support légèrement incliné permet par ailleurs de retirer facilement les couteaux. 

De plus, l’insert souple s’enlève pour en faciliter le nettoyage et garantir ainsi une hygiène 

optimale. Enfin, de par son design compact, le bloc trouve facilement sa place sous les 

placards hauts. Voilà de quoi ranger élégamment ses couteaux tout en les protégeant, pour un 

plaisir de coupe longue durée. 

 

Planches à découper ICED – fonctionnelles et hygiéniques 

 

Les planches à découper ICED en bambou 

servent de base idéale aux travaux 

hygiéniques. Quatre pieds antidérapants 

assurent une tenue optimale, même dans les 

moments les plus stressants. Grâce à ses 

côtés biseautés, il est facile de soulever la 

planche du plan de travail. Le grand format 

séduit par deux détails en particulier: la 

surface de coupe légèrement inclinée permet 

au jus de s’écouler proprement dans la 



 

rainure, pour une surface toujours sèche. Et avec la rainure en forme de U, il est facile de 

repousser les aliments débités de la planche vers le récipient où ils sont destinés. Les planches 

à découper ICED se déclinent en deux tailles pratiques: 21 x 29 cm / 26 x 36 cm. 

 

Nouvelle gamme de couteaux à l’automne 

 

Les nouveaux couteaux ICED, accessoires compris, peuvent se targuer d’une qualité 

exceptionnelle et d’un design swiss made élégant. Ils s’adressent ainsi à celles et ceux qui 

accordent de l’importance aux ustensiles de cuisine d’excellence. Tous les articles bénéficient 

d’une garantie de deux ans. 

 

À l’automne 2025, Kuhn Rikon lancera par ailleurs sa gamme Culinary FORGED. Les couteaux 

forgés restent incroyablement tranchants et font preuve d’une grande solidité, en faisant des 

ustensiles phare pour les marmitons exigeants. Kuhn Rikon souligne ainsi son expertise en 

matière de batterie de cuisine de qualité et innovante, mais aussi d’accessoires de cuisine, 

comme des couteaux précis et résistants. 

 

Vous trouverez des photos via ce LIEN.  

 

À propos de Kuhn Rikon​
Kuhn Rikon enthousiasme le monde de la cuisine avec des produits innovants autour de la 
préparation, du service et du plaisir de la table depuis 1926. La marque suisse développe, 
conçoit et fabrique ses articles de qualité et durables, puis les distribue en ligne ainsi que dans 
les commerces de détail et les boutiques spécialisées du monde entier. Les produits de cuisine 
Swiss Made sont fabriqués sur le site traditionnel de Rikon (ZH). L’autocuiseur DUROMATIC®, 
qui a célébré ses 75 ans d’existence en 2024, compte parmi les articles phares de la marque. 
Dans le cadre de sa stratégie de durabilité, Kuhn Rikon entend apporter sa contribution à la 
conception d’un avenir sain, durable et donc digne d’être vécu. Kuhn Rikon est une entreprise 
familiale au statut de société anonyme.  

www.kuhnrikon.ch 
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