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Kuhn Rikon bringt Farbe und frühlingshaft 
beschwingten Genuss auf den Teller 

 
Zürich, im Februar 2025. Mit der Aktion „Hello Spring“ vom 7. März bis 24. April 2025 

setzt Kuhn Rikon auf frühlingshafte Leichtigkeit – sowohl in der Küche als auch bei 

den passenden Küchenutensilien. Dabei dürfen frühlingshafte Rezepte nicht fehlen. 

 

Der nahende Frühling macht Appetit auf frische Gerichte, die Farbe auf den Tisch bringen – 

vielleicht die Farbe Grün? Inspiriert von der erwachenden Natur präsentiert Kuhn Rikon fünf 

leckere Frühlingsrezepte für jeden Geschmack, die mit den frischgrünen Küchenhelfern 

noch leichter von der Hand gehen.  

 

Die Farbe Grün steht für Frische, Gesundheit, Natürlichkeit und Nachhaltigkeit. Und für 

Kochutensilien von Kuhn Rikon, die Freude und umweltfreundliche Kochstile in die Küche 

bringen. 

 

Fenchel-Melonen-Gazpacho 

​
Der Klassiker aus Spanien bringt sofort Frische auf den Tisch. Die Suppe begeistert mit 

ihrer Leichtigkeit - und ihrem zugleich intensiven Geschmack von aromatischen Zutaten. 

Gazpacho ist vielseitig, gesund und schnell zubereitet - besonders im HOTPAN®. Dieser 

 



 

hält das Essen nicht nur warm, sondern auch kalt: Perfekt für eine kühle Gazpacho an 

einem warmen Frühlingsmittag. 

Fenchel-Melonen-Gazpacho  

HOTPAN® Kochtopf grün 2.0 L · Ø 18 cm 

 

Orientalischer Panzanella Brotsalat 

 

Der klassische Brotsalat – übrigens ein ideales Rezept zur Vermeidung von Food Waste – 

bekommt mit Zutaten wie Linsen und Granatapfel einen raffinierten Twist. Aromatische 

Tomaten, knackige Gurken, Radieschen und Sellerie sorgen für Leichtigkeit. Wie das 

Gemüse und Brot schnipp-schnapp gerüstet und geschnitten wird? - Mit dem Kuhn Rikon 

Allzweckmesser mit rutschsicherem Griff und superscharfer Klinge. 

Orientalischer Panzanella Brotsalat 

COLORI®+ Allzweckmesser grün 

DUROTHERM® PRO BLACK KOCHTOPF 2.0 L · Ø 18CM oder HOTPAN® Kochtopf grün 2.0 L · Ø 

18 cm 
Marinierter grüner Spargel mit Rauchlachsmousse 

 

 

 

 

 

https://kuhnrikon.com/ch_de/rezepte/fenchel-melonen-gazpacho.html
https://kuhnrikon.com/ch_de/hotpan-servierkasserolle-gruen-2-0-l-o-18-cm-35311.html
https://kuhnrikon.com/ch_de/rezepte/orientalischer-panzanella-brotsalat.html
https://kuhnrikon.com/ch_de/colori-allzweckmesser-gruen-24216.html
https://kuhnrikon.com/ch_de/durotherm-pro-black-servierkasserolle-2-0-l-o-18cm-35501.html
https://kuhnrikon.com/ch_de/hotpan-servierkasserolle-gruen-2-0-l-o-18-cm-35311.html


 

Welch wunderbare Frühlingssymphonie: Zart marinierter knackiger Spargel trifft auf die 

feine, rauchige Note einer luftigen Rauchlachsmousse. Oder Garten trifft auf Meer: Eine 

Balance aus Frische mit Kerbel, Zitronenmelisse und Zitronensaft mit der Raffinesse von 

subtilem Räuchergeschmack. Wer die Mousse mit einer etwas gröberen Konsistenz mag, 

kann dank dem PULL CHOP Universalhacker auf einen Stabmixer verzichten. 

Marinierter grüner Spargel mit Rauchlachsmousse 

PULL CHOP Universalhacker 

HOTPAN® Kochtopf grün 2.0 L · Ø 18 cm​
 

Bärlauch-Spaghetti mit Rohschinken 

 

Semplice e aromatico: Bärlauch ist jetzt der Star unter den Kräutern. Der Bärlauch mit 

seiner knoblauchartigen Note und der Rohschinken mit seiner Herzhaftigkeit heben die von 

allen geliebten Spaghetti auf ein neues Level. Semplice e facile: Der LOCARNO 

Teigwarentopf mit Siebeinsatz ist der Spezialist für Spaghetti und Co. Das Kochen und 

Abgiessen der Teigwaren war noch nie so komfortabel und praktisch. 

Bärlauch-Spaghetti mit Rohschinken 

LOCARNO Teigwarentopf mit Einsatz 6.5 L · Ø 22 cm​
​
Erdbeer-Rhabarber Gratin mit glasierter Blätterteigblume 

 

https://kuhnrikon.com/ch_de/rezepte/marinierter-gruener-spargel-mit-rauchlachsmousse.html
https://kuhnrikon.com/ch_de/pull-chop-universalhacker-gross-27412.html
https://kuhnrikon.com/ch_de/hotpan-servierkasserolle-gruen-2-0-l-o-18-cm-35311.html
https://kuhnrikon.com/ch_de/rezepte/baerlauch-spaghetti-mit-rohschinken.html
https://kuhnrikon.com/ch_de/locarno-teigwarentopf-mit-einsatz-6-5-l-o-22-cm-37719.html


 

Süsse Erdbeeren und der leicht säuerliche Rhabarber sind ein Dream-Team. Und die 

knusprige Blätterteigkruste setzt noch eins obendrauf. Besonders lecker schmeckt der 

fruchtige Gratin direkt aus dem Ofen. Der perfekte Küchen- und Backhelfer: Dank ihrer 

Antihaftbeschichtung ist mit der EASY Quiche & Tarte Ofenform weder Einfetten noch 

Einweichen nötig. 

Erdbeer-Rhabarbergratin mit glasierter Blätterteigblume 

EASY Quiche & Tarte Glas-Ofenform · Ø 27 cm (nicht in Aktion)​
 

Bildmaterial finden Sie unter diesem LINK. 

Über Kuhn Rikon​
Kuhn Rikon begeistert die Kochwelt seit 1926 mit innovativen Produkten rund ums 
Zubereiten, Servieren und Geniessen. Die Schweizer Marke entwickelt, designt und 
produziert innovative, hochwertige und nachhaltige Produkte, welche direkt, über den 
Detail- und Fachhandel sowie online in der ganzen Welt vertrieben werden. Am 
traditionsreichen Standort in Rikon (ZH) werden Swiss Made Küchenprodukte produziert. 
Mitunter das bekannteste Produkt der Marke ist der Schnellkochtopf DUROMATIC®, der 
dieses Jahr sein 75. Jubiläum feiert. Kuhn Rikon will im Rahmen seiner 
Nachhaltigkeitsstrategie seinen Beitrag zur Gestaltung einer gesunden, nachhaltigen und 
damit lebenswerten Zukunft leisten. Das Unternehmen ist als Aktiengesellschaft organisiert 
und befindet sich in Familienbesitz.  

www.kuhnrikon.ch 

MEDIENKONTAKT 

Contcept Communication GmbH | Simona Dürmüller | Tel. +41 43 501 33 00 

simona.duermueller@contcept.ch | www.contcept.ch 

 

https://kuhnrikon.com/ch_de/rezepte/erdbeer-rhabarbergratin-mit-glasierter-blaetterteigblume.html
https://kuhnrikon.com/ch_de/easy-quiche-tarte-glas-ofenform-o-27-cm-32405.html
https://kraft.kuhnrikon.com/pinaccess/showpin.do?pinCode=ZX2rO7TOI4tT
http://www.kuhnrikon.ch/
http://www.contcept.ch/
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