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Kuhn Rikon: Neue CULINARY FORGED -

Geschmiedete Messer fur hochste Anspriche

Zirich, im Oktober 2025. Kuhn Rikon baut seine Kompetenz im Messerbereich konsequent aus
- aktuell mit der neuen CULINARY FORGED Linie: Die geschmiedeten Messer aus einem Stiick
Stahl bringen handwerkliche Qualitit, starkes Design und Prézision in die Kiiche - entwickelt

fur ambitionierte Hobbykdchinnen und -kéche, die Wert auf Qualitdt und Langlebigkeit legen.

Ob zarte Krauter, knackiges Gemise oder ein knuspriger Braten: Die neue Produktlinie CULINARY
FORGED liefert, was Messer im anspruchsvollen Kiichenalltag leisten missen: maximale Scharfe,
splrbare Robustheit und gute Balance. Geschmiedet sind die Spitzenmesser aus einem einzigen
Stick Stahl mit besonderer Hérte und liegen dank ergonomisch geformtem Griff besonders

angenehm in der Hand.

Qualitat, spiirbar bei jedem Schnitt
CULINARY FORGED richtet sich an alle, die bei ihren Messern keine Kompromisse machen:
e Die Messer werden aus einem einzigen Stlick Spezialklingenstahl geschmiedet — das macht
sie besonders stabil, gut ausbalanciert und langlebig.
e Der Stahl verlduft durch den gesamten Giriff, was fir ein sicheres, kontrolliertes Arbeiten
sorgt — auch wenn es mal etwas kréftiger zur Sache geht.

e Dank optimalem Schneidewinkel bleiben die Klingen lange scharf.



e Die Rockwell-Harte von 57 HRC =+2 steht fir Widerstandsfahigkeit, Langlebigkeit und
prézises Schneiden auch bei intensivem Einsatz.
e Und der ergonomisch geformte Kunststoff-Griff sorgt flr guten Grip und komfortables

Arbeiten, selbst bei lAngeren Kochsessions.

Premium mit Giberraschend fairem Preis

Trotz dieser Premium-Merkmale und Swiss Design bleibt die Linie CULINARY FORGED preislich
unter vergleichbaren Produkten. Das macht die Messer zur spannenden Wahl fir ambitionierte
Kochliebhaber*innen — und zur echten Alternative im Premiumsegment. Die Produktpalette deckt
jede Kichenaufgabe ab und macht das Zubereiten und Essen noch angenehmer. CULINARY

FORGED wurde in der Schweiz entwickelt und in Portugal gefertigt.

Zubehor mit Charakter

Ergénzt wird die neue Messerlinie durch Zubehdér wie Schneidebretter, Messerblock oder
Steakmesserset aus warmem Akazienholz. Jedes Stlick ein Unikat - langlebig verarbeitet und mit
cleveren Details ausgestattet: Antirutschflisse sorgen fir Sicherheit, abgeschragte Seiten fur
einfaches Handling, und die geneigte Form des Messerblocks macht ihn besonders platzsparend. —

Optisch Uberzeugend und alltagstauglich.

“Mit CULINARY FORGED betreten wir den Premiumbereich unserer Messerwelt — mit geschmiedeter
Qualitat, die hochsten Ansprichen gerecht wird. Die Linie steht flr prézises Handwerk, markantes
Design und eine breite Produktpalette, die ambitionierte Hobbyk&chinnen und -kéche begeistert.
"Wir sind stolz, unsere Messerkompetenz mit dieser Produktwelt Made in Europe auf ein neues

Niveau zu heben." sagt Tobias Gerfin, CEO der Kuhn Rikon AG.



Verfiigbarkeit:
Erhéltlich bei ausgewéhlten Verkaufsstellen und unter www.kuhnrikon.com

Bildmaterial finden Sie unter diesem Link

Uber Kuhn Rikon

Kuhn Rikon begeistert die Kochwelt seit 1926 mit innovativen Produkten rund ums Zubereiten,
Servieren und Geniessen. Die Schweizer Marke entwickelt, designt und produziert innovative,
hochwertige und nachhaltige Produkte, welche direkt, Uber den Detail- und Fachhandel sowie online
in der ganzen Welt vertrieben werden. Am traditionsreichen Standort in Rikon (ZH) werden Swiss
Made Kichenprodukte produziert. Mitunter das bekannteste Produkt der Marke ist der
Schnellkochtopf DUROMATIC®, dessen erstes Modell bereits 1949 lanciert wurde.

2025 hat Kuhn Rikon die deutsche Firma Stadter (ibernommen. Mit dieser Ubernahme erweitert
Kuhn Rikon sein Angebot im Bereich Backwelt und stérkt seine Prasenz in Deutschland.

Kuhn Rikon will im Rahmen seiner Nachhaltigkeitsstrategie seinen Beitrag zur Gestaltung einer
gesunden, nachhaltigen und damit lebenswerten Zukunft leisten. Das Unternehmen ist als
Aktiengesellschaft organisiert und befindet sich in Familienbesitz.

www.kuhnrikon.ch
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