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HOTPAN® UNE CUISSON 
SAINE ET ÉCOLOGIQUE
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LA CUISSON EN 
DOUCEUR LA CUISINE 
D’UN AUTRE GENRE

La cuisson avec un HOTPAN® est saine,  
durable et tout simplement délicieuse. 
 
Nous avons appelé cette méthode de cuisson très 
singulière la CUISSON TOUT EN DOUCEUR. Les 
ingrédients sont brièvement chauffés avant de 
laisser la cuisson s’achever tout en douceur. Vous 
économisez de l’énergie et préservez les vitamines 
et les éléments nutritifs précieux. Grâce à cette 
méthode de cuisson, vous pouvez consacrer du 
temps à d’autres choses sans vous soucier des 
conséquences : tout sera parfait.
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3 ÉTAPES POUR ALLER 
DROIT AU BUT  

BRIÈVEMENT CHAUFFER  
les aliments jusqu’à l’appari-
tion d’un petit filet de vapeur.

LAISSER MIJOTER
Laisser mijoter quelques in-
stants à basse température.

Au début, il suffit de faire chauffer brièvement les aliments 
jusqu’à obtenir un petit filet de vapeur caractéristique. 
Vous laissez ensuite le plat mijoter quelques instants, puis 
déposez le faitout dans sa bassine. Le processus de cuisson 
tout en douceur commence alors grâce à l’interaction du 
faitout et de la bassine isolante.
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DÉPOSER DANS LA BASSINE ET LAISSER LA  
CUISSON S’ACHEVER TOUT EN DOUCEUR
Retirer le faitout de la plaque de cuisson et le placer  
dans la bassine isolante. Les aliments continuent de cuire et  
demeurent encore chauds pendant 2 heures maximum.
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PRÉSERVER LES  
VITAMINES ET CONSERVER 
TOUS LES ARÔMES

Votre vie est stressante ? Vous considérez que 
manger équilibré et sain est important ? Grâce à la 
cuisson douce du HOTPAN®, vous pouvez préparer 
des plats sains sans ajout de graisse pour vos amis 
et votre famille. Vous préservez plus de vitamines 
et d’éléments nutritifs précieux. Vous gagnez en 
vitalité et en équilibre. 

PLUS DE DÉTAILS SUR LA  
CUISSON TOUT EN DOUCEUR    

k-r.live/hp   
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L’ÉCOLOGIE  
À PORTÉE DE MAIN

L’avenir de vos enfants vous importe ?  
Vous voulez protéger l’environnement ?

La méthode de cuisson particulière du HOTPAN® ne 
permet pas uniquement d’économiser l’eau, mais aussi 
jusqu’à 60 % d’énergie par rapport aux méthodes de 
cuisson traditionnelles. En outre, le HOTPAN® maintient 
les aliments au chaud pendant 2 heures maximum. 
Une contribution simple et toutefois importante à la 
protection de l’environnement.
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BIS ZU 
 60%

Cuisson 
traditionnelle

Cuisson en 
douceur

CONSOMMATION D’ÉNERGIE  
CUISSON TRADITIONNELLE ET CUISSON TOUT EN DOUCEUR

PLUS DE DÉTAILS SUR LA  
CUISSON TOUT EN DOUCEUR    

k-r.live/hp   
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METTEZ UN PEU DE COULEUR 
DANS VOTRE CUISINE !

Votre vie est riche en événement et en couleurs ?  
Qu’attendez-vous pour faire entrer un peu de couleur 
dans votre cuisine ? Le monde chatoyant des HOTPAN® 
s’enrichit d’une couleur tendance chaque année. Vous 
n’aurez aucun mal à trouver le modèle de vos rêves.

TOUTES LES COULEURS 
ET DIMENSIONS   

k-r.live/hp   
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RECETTES SPÉCIALES 
POUR LA CUISSON 
TOUT EN DOUCEUR

La cuisson avec le HOTPAN® ne se contente 
pas d’être écologique, elle est aussi saine et 
délicieuse. Plus de 300 recettes optimisées 
pour ce processus de cuisson transforment la 
CUISSON TOUT EN DOUCEUR en expérience 
inoubliable. L’appli vous explique rapidement 
et simplement les étapes de préparation et 
vous aide avec des fonctions additionnelles 
pratiques.
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MISE À JOUR
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GUIDED COOKING  
LA MISE À JOUR POUR 
VOTRE HOTPAN® !
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Avec le couvercle HOTPAN® Comfort disponible séparément, 
vous rendez votre HOTPAN® compatible avec le Guided 
Cooking. Grâce au capteur de température et au Bluetooth 
intégrés, le HOTPAN® vous indique toutes les étapes à suivre 
via l’application. Ainsi, vous êtes sûr de réussir votre plat sain.  

GUIDED COOKING   
EN SAVOIR PLUS  

k-r.live/guided   
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